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Agrobiodiversita

“diversita biologica applicata alle specie di
interesse agrario”

... € il risultato di 10.000 anni di agricoltura

Germoplasma

“e il materiale biologico che
determina la trasmissione
dei caratteri ereditari
permettendo la
perpetuazione di un
organismo vivente”




Agrobiodiversia- GermoplasmaEtnobotanica

Legate al territorio, al paesaggio, alle praticlyeicale ed
etnobotaniche si trovano, a pieno titolo, le vecahsivar
d'interesse agrario; oggi cadute in dimenticanappiantate
dalle varieta moderne che meglio rispondono allgesrsie
colturali, di produzione, di standardizzazione e di

commercializzazione

L'appiattimento nella scelta merceologica a distapielle
antiche varieta di interesse locale e oggi leggimlegquasi
tutti 1| mercati dei paesi industrializzati







Bartolomeo Bimbi (1648 -1730):

pittore vissuto alla corte di Cosimo 111 det Medict
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In questa tela sono dipinte 59 varieta di melo (Malfus domestica Borkh.), ossia le
diverse cultivar che giungevano alla mensa del Gran Duca di Toscana



G ermoplas Maautoctono toscano

> La Toscana, attraverso |EL.RR.
50/97 e 64/2004 ha intrapreso u
gravoso Iimpegno, non solo |
censimento e la caratterizzazione
varietale ma anche’individuazione
di  strumenti Innovativi  per
valorizzarlo e ridiffonderlo sul

territorio

Mela Paunaja

Tratto dalla Pomona del Gallesio




LEGGE REGIONALE n. 64 - 16 novembre 2004

Art. 2
Definizioni

Ai fini della presente legge sono considerate varieta locali
e di seguito denominate risorse genetiche autoctone
il materiale genetico (vegetale e animale)
originario del territorio toscano o se di provenienza esterna

introdotto da lungo tempo in Toscana, integrato
tradizionalmente nella sua agricoltura e nel suo allevamento...




Il germoplasma locale rappresenta una fonte inesauribile per la
ricerca di nuovi caratteri (o varianti) necessari alla moderna
frutticoltura, quali ad esempio:

1. Nuovi sapori e odori

2. Forme e dimensioni

3. Colorazioni (colore di fondo, sovraccolore, rugginosita...)
4. Produzione e produttivita

5. Resistenza... e altro ancora (pruine, cere, sostanze antiossidanti...)

L’importanza di disporre di collezioni (campi catalogo) di

materiale genetico autoctono permette di individuare nuove
varieta portatrici di caratteri di elevato interesse agronomico,
commerciale e genetico, ovviando al ricorso di costosi e lunghi
programmi di miglioramento genetico!




Attivita di ricerca svolta dalla Scuola Superiore Sant’Anna (2002- 09)

Fruttiferi Bimbi Lucchesia Garfagnana Casentino Val di Vara




PROGETTI ARSIA

"Recupero, conservazione e valorizzazione di vecchie
varieta di fruttiferi della Toscana "

Provincia di Arezzo

- Casentino
Provincia di Livorno
- Isola d'Elba
Provincia di Lucca
- Capannorese
- Gartagnana
- Val Pedogna

- o,

- rFdur
Trnesy




La favorevole posmmne geograflca e l’artlcolato assetto pedocllmatlco
della Toscana hanno permesso'““dl swluppam una consolldata attivita
agricola, che nel tempo ha portato a selemonare ;;__,_nteressantl vaneta ed
‘ecotipi, meritevoli di‘essere tutelati e Valorlzzau

Il'*garmoplasma locale rappresenta un 1ndubbla fonte di caratteri e
icoltura per il miglioramento
zz-mﬂnten”m in vita le tradizioni
't =t.r1»o e tutelarne l’assaﬁtm paes@gglstlco, con

ive in : =-‘="_-:'"3;,7,_jb1t0 cu, ;turale, soc1ale ed economico.
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Planning generale di riferimento per le ricerch
di recupero varietale

!ﬂ

ricerca bibliografica

individuazione dei luoghi da visitare

individuazione dei soggetti idonei a fornire le informazioni
questionario di rilevamento

schede pomologiche ARSIA

mappatura delle vecchie varieta di fruttiferi (GPS) (cartografia)
consetrvazione in situ ed ex situ delle specie vegetali censite

caratterizzazione molecolare

28
3.
4.
5.
6.
7.
8.
9.

caratterizzazione biochimica

=
S

inserimento delle cultivar nel Repertorio Regionale

informatizzazione dei dati

=
b=

prelievo di materiale vegetale per la propagazione delle cultivar




Caratterizzazione morfologica

Caratterizzazione fenologica
Caratterizzazione

Caratterizzazione chimico-fisica
Caratterizzazione

Caratterizzazione ETNOBOTANICA

« Uso alimentare
* Uso medicinale
» Uso domestico

e Uso rituale

o Altri impieghi




FileMaker Pro 5

L s Q? Cannissione dele Specie Legnose da Frutto {3‘
- N -LR 5097 - %
EA Malus domestica Borkh, ¢
MNome varieti/ sinonimi 1013
Numero defta vaieta 37
localts  Campolombardo
Comune Pratovecchio
Dati del devatore  Appiano Enrico, Seravelli Massimo,
Dati del informatore  Forti Adriana Cappelletti Vanni
Reriodo delta rlevazione (dabal) 29/08/2002 - dicembire 2008
Humeso esemplai |
Bt della paanta > 10 annj
Coordinate GPS (11140200 4348074
Quota atimetrica 660 o 5.1,

Note etnobotaniche L3 tradi ‘popolare indirizza questa cultivar
verzo il consumo frasco che ss pus protiane per
tuttu l'nmreme fjno a!}‘nmzm de]la primavera.

IO una ricerca sulla
caraitenzzszlone genetica e sulle propsﬂeta
antiossidanti .

Foto “frutto™ intero 1
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;! Meouma at - 3) Floritwa (data inkio) plena {60%) 02/05/03

Informatizzazione dei dati

http://germoplasma.arsia.it
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2) Poamento ctandardi espanso

4) Cascola preracoola Trigdia
5) Fratificazione. 3lternante
6) Produtiviti mriedia
7) Raccoka (data ko e fine) (iftitna decade di oftabre
8) N® Raccolte
8) Damensione fnat™ [media
10) Forma longeudinale {0ric0-Conica hreve
1) Forma traswersabe circolarel costoluta
12) Simmetria fri gimmettica
13) Peduncolo mediol sottile
14) Epidermide |i5cia
15) Prina presente (leggermente)
18) Cere presenti (leggermente)
17) Ruggnosita praserite
18) Lentioede grandi
19) Colore i fondo verde gially
20) Sowraccokore 10S30] 1050 S0UID
21) Tessiura polpa ﬁng

22) Consistenza polpa 5003/ farinoga
23) Succositi polpa SUCCOSA

24) Colore polpa Crema
25) Sapore polpa tipa dolces ottimo
27) Resistenza a manipolazoni medi3
%) Giudizo qualitativo generale  hLOND
29) Ghudizio qualtativo osservazioni 0ftima per I positive qualitd organolettiche

 30) Giudzio agronomico complessivo. POSitVO per la rusticit dg‘ll_g-"plénta

31) Suscembiith a matutie SCarsa suscettibilits alle principali fitopatie
32) Emita fiortwa  medial elevata
33) Megagione  Media
34) Cavita calicina SLiperficialef apera
35) Cavita peduncolare profondal stretta
36) Tipo di sowraccolore Uniforme (fing al 90)%
37) Posizione rugginosita 3l peduncolo
38) Tipo di rugginosita fine
30) Quansit3 lenticelle I10/te
40) Forma foghe  arrotondate/ ellittico-allargate
41) Produzione (kgtabero)
42) Peso medio “Yrut™ (g) 155 {su 4 frutt)
43) Grado refrattometrico (%)
44) Sensibiits ad Adi
45) Sensibilita a ko Scarsa
4B) Sensibilith a Ticchiolatura Scatsa
47) Fisiopatie alta raccokta  asSenti
Foto pianta 1
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Mela Panaia gialla

Nel Casentino e stata
censita solo a
Serravalle nel
comune di Bibbiena

Mela Panaia ~ Loc. Serravalle (Bibbiena)

La tradizione gastronomica
locale impiega questa varieta
nella preparazione della
“cotognata” e dei “boffoli”




Nel Casentino ¢
stata censita solo
in localita

La tradizione gastronomica locale
impiega questa varieta cotta, spesso
lessata assieme alle castagne
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Elenco delle 46 varieta di melo (Malus domestica Borkh.):

Agretta, Arpiona, Bianca, Bianca da seme, Biancuccia, Cacona (syn Biancona), Calve
(syn. Cole, Carve), Calve di montagna, Cipolla (syn. Cipollina), Chitignano (syn.
Catenaia), Catenuzzo, Deliziosa di Montagna, Garofana, Gentile*, Ghiacciola,
Innesta (syn. Nesta, Arnesta), Limoncella, Lugliola, Mantovana, Mora, Negretta,
Panaia gialla, Panaia rossa, Pianella, Pianellina, Popona, Poppina, Profumata, Regina,
Renetta, Renetta-ruggina, Renettona, Rigata, Rosa, Rosa invernale, Rosa settembrina,
Rosina (syn. Rossina), Rossa, Rossella, Rossellina, Rosona, Ruggina (syn. Roggia,
Ruggia), Ruggina estiva, Sassola (syn. Sassella), Sonina, Testa di bue (syn. Musa),
Tipo Deliziosa e diverse Sine nomine.




Attualmente per il Casentino sono state
censite 46 varieta di melo




Mela Sassolo — Loc. Barbiano ((aste] $an Nicold)

S

Mela Rosselling — Loc. Campotosoli (Stid)
Mela Negrettn - Loc Bormne (M P HOTOR e %

T —

Mela Sonina - Loc Campolombards (Pratovecchio)
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Mela Ghiacciola — Loc. Campotosoli (Stia)

M CRpcciom — oe o wiliyodag (ztm)

Meln Biunew,
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| Mt Arpiona - 1o, Coti Carda {Castel Focogranc)

Meks Beliross di montagna

Mela Mora — Loc ¢ ampoombada (Pratovecching




Caratterizzazione molecolare - marcatori SSR

Renetta

Annurcea

Granny Delicious
e Smith sila
75;;%?;:;3 - Varieta Commerciali
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:'! 5 marcatori

Microsatellite
{Holkanson et al., 1998)




Caratterizzazione molecolare - marcatori SSR

! { %ﬁaia\-’erw
— L — B %‘;im

3t

r= 0.79

e —
i
[ 1
| —
B —
—__ —&,83
r
1
|
L
f T
0.00 (.50

Coefhiciente di simiamta (Dice ndex)



Mela Ruggla & Mela Agretta
_ 52zl

Mela agretta 2




Melo Calve

Mela Calveé - Loc Pratalutoli (Castel San Niccolo)




Melo Panaia rossa

Mela Panaia — Loc, Rimbocchi {Chiusi alla Verna)

| Mela Panaia — 1.oc, Campotosoli (Stia)

Mela Panaia — Loc. Calleta (Castel Focognano)




Caratterizzazione molecolare

v Evidenziata la grande variabilita genetica presente all'interno del

germosplama del melo originario del Casentino

v Presenza di alleli unici che confermano ‘'unicita genetica’ di alcune
delle accessioni in esame; utilizzabili per il riconosciemnto di singoli
genotipi locali, utile per un percorso di tracciabilita e di protezione

della produzione locale

v Evidenziate differenze tra la denominazione tradizionale delle
accessioni e le relazioni genetiche rilevate (influenza dell'ambiente

sulla classificazione fenologica)



Caratterizzazione biochimica — attivita antiossidante

Progetto ARSIA 2009-2010

Antiche Varieta del Casentino

Varieta Commerciali

solden Stark
Delicious Delicious

Analisi della componente fenohca

|

Attivita antiossidante (test del perossinitrito e del DPPH

s

~ Comunith
Huwill -~ Montana del
Casentino




Caratterizzazione biochimica

Attivita ant1()551dant(?: m}hlzlfme della nitrazione | ! Fenoli e Flavonoidi Totali 3
della tirosina libera -
70,0 a a a a
so g: 250 l
£0,0 4 iﬂ 200 b
? Y, E i
= 30'0 g} AVOROIALD 1oLl
] 100
20,0 g
10,0 = a0
B F“M“"‘ , Stark P%.‘.ﬂ?.i?f Ruggine
Delicious  Delicious

v Evidenziate significative differenze tra i genotipi in contenuto fenolico

ed in attivita antiossidante

v’ Le antiche varieta del Casentino (Panaia e Ruggine) mostrano il piu alto

livello di composti fenolici e di attivita antiossidante mentre la varieta

commerciale Golden Delicious mostra i livelli pitu bassi



Caratterizzazione e valorizzazione economica del patrimonio
frutticolo autoctono del Casentino: melo, pero, ciliegio.

Prove di trasformazione dei frutti in
marmellate e succhi, effettuate presso
- un’azienda locale (Az. Agr. Pian dei
Reggi di Malpighi Rita, nel comune di
Talla), hanno evidenziato la buona
attitudine di questa varieta a questo

tipo di lavorazione artigianale.




Contents lists available at Sciencelirect .

Journal of Food Composition and Analysis ' BE|

FLSEVIER journal homepage: www . elsevier.com/locate/jfca

Original Article

Antiradical potential of ancient [talian apple varieties of Malus x domestica Borkh.
in a peroxynitrite-induced oxidative process

Patrizia lacopini*, Fabiano Camangi, Agostino Stefani, Luca Sebastiani
Seuslz Supsnore Sant Anna, Lab. fioLabs, Rlazza Martiri della Liberta 33, 56127 Pisa italy




Repertorio Regionale - Iscrizione gennaio 2008

Melo:
v\ €10

Panaia epidermide gialla

Calve

| A/Garofana

Pero:

Romana — F

Lardona \

http://germoplasma.arsia.toscana.it




Repertorio Regionalelscrizione febbraio 2010
Melo:

Poppina —
Mora
Arpiona
Pero:
Sanguinello
Ciliegio:

'‘Acquaiola

Morellina del Casentino S sssemssmms

Bianca

http://germoplasma.arsia.toscana.it




Ricordiamo che recentemente [INESCO si e
espresso a favore della salvaguardia dei cosiddetti
BENI CULTURALI IMMATERIALI e in questo
ambito rientrano, a pieno titolo, anchei prodotti
tipici e tradizionali che si caratterizzano non solo per

gli aspetti nutrizionali, nutraceutici e organolettici,
ma soprattutto per la forte connotazione culturale
con profonde radici storiche che spesso si perdono
nella memoria della collettivita.




Elenco delle 30 varieta di pero (Pyrus commmunnis 1.):

Agnellina, Bottiglia, Bruta-buona, Burrona (Burre), Briaca (Ubriaca,
Sanguinella), Bugiarda (syn. Brutta-buona), Campana, Campanella,
Coscia, Coscia precoce, Cova, Curato (da Inverno), di Marammo,
Giovinazza (syn. Giovanazza), Giugno, Fiore, Lardona, Lugliola,
Pappona, Pero-mela, Pian del’Onore, Romana, Rossellina, Ruggina,
Sorba (syn. Sorbina), Spina, Spadona (syn. del Curato), Trappolina,
Verdona, William di Camaldoli.




Ripartiznone vanetale

Attualmente per il Casentino sono state
censite circa0 varieta di pero
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Pers Verdona

e
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ciliegio
29

Elenco delle 13 varieta di ciliegio (Prunus avium 1..):

Acquaiola, Bianca, Calorniana, Ciambellana, Corniola,
Corniola precoce, Gabellina (syn. Capellina), Maggiaiola,
Marchiana, Morellina, Napoletana, Palombina, Primaticce
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Varieta di pesco

(Prunus persica (1..) Batsch.)




2004-2005

Ente Finanziatore:

i

—~Provincia di




Etnobotanica in Val di Vara
ousia |"uso delle piante nells tradixone popolare

Carroduns




Agostana, Beverino, Belfiore, Binotti, Bianchetta (Gianchetta), Buttiggiun-a*,
Carla, Canelina*, Carlona d'Airola, Cassun*, Codegon*, dall'Olio, Dussana/e, du
Fossa (de Fossa, del Fosso, Fosso/a), dall’Oggiu ascuso, De Mitto, dell’Estate,
Deliziosa, du Valle (Ciattune), Dusanne, Fontanelli*, F1 de Cassego, Gianchetta,

Inverno, Limoncella, Luggese, Martellone*, Manzo/i, Mantovana, Muse (Musona,
Musun, Muso di bue, Muso de beo o Busona), Morutella*, Musettina (Musetta),
Nespuine*, Pipin (Pipina), Rugginin (Rusenenta), Regina* (Regin), Renetta,
Renetta bianca, Rossetta, Rossetta bianca, Righette*, Rotella*, Teresa, San
Giovanni*, Selvatiche, Stolla (du Stolla), Verdone (Verdona o Verdi), Zano e 6 sine

nomine.

Le cultivar sottolineate sono state esaminate anche dalllspettorato delle Funzioni Agricole di La Spezia
(referente: Dr. Andrea Galli), mentre quelle con asterisco (*) sono state censite solo 7 verbis.




Attualmente per la Val di vara sono st3
censite circa5 varieta di melo

Fipartzicne vanetale del melo
in alta Val di Vara




NOME CULTIVAR: Siolla
LOCALIT A*:Cembrano (Maissana)

SCHEDA SEMPLIFICATA

o A

FOSIZIONE RUGGINOSITA

LENTICELLE

Ve

COLORE DI FONDO

Mczatof (3 supeie cope 0%
TESSITURAPOLPA | fne :

Mela Verdona
—EF T T

P Lk




Gruppo mele “Muse”




Battagione, Bergassana*, Buse*, Brutte-buone, Burrona, Buzza,
Campanella dinverno, Campanella estiva, Campanona (Campanai,
Campanare), Camuggine*, Fiaschetta*, Gastradella (Castradella,
Cristadella), da Inverno (Invernale), di Recco, Nane, Moscatella*,

Rusenenta (pera della Ruggine), Russette*, San Pietro*, San
Giovanni®, Simonine*, Pajguai, Pasciana (Pascian), Pejo de I’Orbo,
Pera dal piccolo corto*, Rosse (Rossetta), Rustica, San
Bartolomeo, Settembrina, Zampun* (Zampa di Bue, Zampone,

Zampiona) e diverse Sine nomine.

Le cultivar con I’asterisco (*) sono state censite solo 77z verbis




Ripartizione varietale

_G;Eh'acbﬂa
B4
_Canp arella

1..3 Ao

Attualmente per la Val di vara sono stg
censite circd 1l varieta di pero




NOME CULTIVAR: Ruseneni
LOCALITA': Tavarone (Maissau)

SCHEDA SEMPLIFICATA

DIENSIONE “TROTTT P fon 100

A =slerddal
PEDUNCOLD corte fime a 20 mm.
RUGGINGHTA presemte (% 100%

con sts'f:m ZAPCLPA
SUCCosITAPOLFA e
T

CAVITA CALICINA

Pera Burrona

Pera Campanona

Pera Gaswadella

Pexa Rossa

Pera &i Recco {Spadona)

Pera Zampa di Bue




WTalus domestica Borkh.

Tavarone O’f

., T .

Malus domestica Borkh.

Pyrus communis L. @3-MaIl.‘s'dg-in_tfﬁ!?f_?\‘so'k"‘--..,ﬂ‘_f,«"ﬂ. - @ -~
@ *Pyrus communis L. \ i .
P : R Malus domestica Borkhis,
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~+Pyrus communis L. @ N %yrus gumimcnisL
R 5 ~; "Malus domestica"Borkh.
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e Malusidomestica Borkh.




Arselline*, Asinare*, Bianchete*, Brutte-buone*, Brigna
Catalana (Catalane), Brignun nera* (Brignun russe), Brignun

gialla* Brutte-buone, Buon buccun, Claudie, Ciappaoe
(Ciapparole), Damasco, Fiaschette, Maschine, Pascette,
Romane, San Giovanni* (San Giovannine), San Pejne,
Spaccalosso (Rompilosso, Spaccarole), Susenei*, Zenare*.

Le cultivar con I’asterisco (*) sono state censite 7 verbis.




i Buon buecun - Lac. Antessio {Seatn Gaduno)

B (LT - e o

- = sodana)
Bratte buone - Loc. Costa di Scogoa (Sesta ot

Romane - Loc. Antessio {Sesta Godang)

io (Sesta Godano) ” e
AL ¥ | I -
Clusena _./ amaschina r/ Cslale




Albarola, Barba rossa*, Bianchetto*, Bosco*, Botigiasca*,
Braccioa*, Brassoa*, Ciliegiolo, Gallizun*, Monferrato

(Monfera, Bonferra), Moscato, Piscianlettu® (Pisciona),
Quinto*, Rossea*, Rubino nero*, Saragina (Saragin, Saagin)
Seibelle*; Selvatichella, Schiava*, Tuttavacca* (Vacca-nera),

Vermentino bianco e rosso, Tintorino* (Tintoretto)

Le cultivar con I’asterisco (*) sono state censite 7 verbis.




MATENCHA (L. Piinons)

ALBAROLA

Botigiasca b

5

|

Ciliegiolo - Lo, Cembrano (Maissana) §




Alcune varieta di fagiolo (Phaseolus sp.pl.)




Cavolo nero di Scogna (Brassica oleracea 1..)

Altezza: 80-90 em

Foglia: larga e poco “bollosa”
Epoca di semina: agosto
Trapianto: febbraio

Raccolia: ottobre-novembre




Piatto tradizionale

I Cén, foglie di cavolo npiene, che a seconda del “ricettario
locale” cambiano gli ngredients, le modalita di preparazione e di
cottura. Tra 1 vegetali che vanno a costituire 1l nipieno troviamo
farina gialla (Zea mays L.), borragine (Borago offzcinales 1.), 1a bietola
(Beta wvulgaris L.), la cpolla (Alium cepa L.), 1l prezzemolo
(Petroselinum  sativirn Hottm.), le mente (Mentha sp.pl), la
maggiorana (Origanum majorana L.) e altre erbe di campo. I “cén”
pOossono essere cottl m acqua, m un brodo vegetale o nel sugo di
pomodoro; s1 servono caldi, conditi con olio d'oliva o sugo,
sempre msaporiti con parmigiano grattugiato. A Pignone questo

piﬂtt{) e preparato 1 occasione della testa dell’Ascensione



Cipolla di Pignona (Alium cepa 1..)

Semina: lugho
Trapianto: novembre
Raccolta: luglio
Altezza: 25-30 cm
Forma: schiacciata
Diametro: 10-15 em

Catafilli: rosa

Usao: fresco




Graminaceae (Triticum aestivum 1..)

“Grano bianco”

Periodo di raccolta: 'Iugi-iﬂ
Taglia: 120 em

Spiga: mutica

Cariosside: molto bianca e farinosa



Graminaceae (Zea mays L.)

iiMErgﬂ!!

Pannocchia conica

compressa

Cariosside:
colore rosso- dorato
aspetto vitreo
Scarse esigenze idriche

Impiego alimentare: polenta




Progetto Orto Botanico - loc. Sesta Godano (SP)

2006 Finanziato dalla Comunita

Orto Botanico Biologico Regionale di Sesta Godano

Montana Alta Val di Vara Progetio di Sviluppo

A) Sezione etnobotanica

1) Piante d'uso medicinale nella cura delluvomo

2) Piante duso veterinario

3) Piante duso alimentare e 1iquoﬂ'stico

4) Piante d'uso articianale. tintorio e domestico
P 5

5) Piante d'uso cosmetico

Y
R § 5 // /
7) Piante net riti relioiosi S i y 4

o

6) Piante duso ornamentale

8) Piante nella magia e superstizione | ACOUO W .
: . : v 5 » RN Lo 3 & | a Logistica
9) Piante d'uso vario (voluttuario, ludico, etc.) 03 atbnasr 1Y S L

2“7 Boseo

B) SeZiOI’le di il’lfﬁl‘es se 21g1,211,i o 4 . . .: I.* -ii S55E Bosco con Formazioni Igrofile

[ ¢ | Castegneto

1) Fruttiferi N2 [ Parcheggi

| £l FEi Prato

2) Varieta ortive Py | B Souieis

2 7 5 = i g .';I ¥ ¥ Sezione Etnabotanica
3) Varieta erbacee _ A .

%\ Seuola Buperiore »
: I |.™ .7 Bosco con Conifere

C) Sezioni naturali N/ B Ay ST
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Boiasca (Bodrasca, Buiasca, Boriasca), Borneve (Boneve,
Boneive, Buneivi, Borneivo), Ciavaine (Ciavain, Chiavarina),
Navona bianca (Noa glanca, Nauna, Naona, Navune gianca,

Naouna gianca), Navona nera (Noa neigra, Naouna neigra, Nauna,
Naona, Navune neigra), Carpinese (Carpanese, Carpenese,
Carpineise, Carpeneise), Negrisola (Negrsol, Negrisciou,
Negrisoe), Marroni, Rossetta, Serveghe (Selvatiche di Vara).




DISCIPLINARE
PER LA PRODUZIONE
DELLA FARINA DI CASTAGHNE
DELLA VAL DI VARA
- La Proposta del progetic CHESTnul -

11 PREMESSA
La farna di castagne confezionata nel Laboralorio
T Y R e P e e e } o nell'azienda Agricola

rispontde alle condizioni & rispetla | requisiti definli nel
presente disciplinare. ke cul caratteristiche sonoe da alfribuirsi
esclusivaments a latlor naturali e all'opera deil'uomo.

2) DESCRIZIONE DEL PRODOTTO FRESCO

a) La farina di castagne & aottenuta dalla lavorazicne di
caslagne prodoile da plante di caslagno (Caslanes
Samr.a ML) appartenant alle sequent] varista;

Bolasca o Bodrasca:

Boneiv;

Carpinase o Carpenase;

Chiavarina;

Navona Bianca;

Navona ners;

Negrisola;

alire variats secondarie segnaiate in biblografia

par la Val di Vara: Foglia streta, Saegrefta,

Mazsass, Fontanells, Salvatlca dl Vara,

Rossetta, Moretta, Posavedla;

«  eventuali varieta della zona delia Val di Vara con
denominaziond locall diverse dalla pracedent].

b} La castagne conferite al'essiccatoio & quindi alla
molitura devono essere asantl da varietd quall
marmoni ad ibridi euro-glappones! par almeno if 80%
dal peso conferilo,

3} CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO
TRASFORMATO
) Le caoralbvistiche che la farina o Castagne
confezionata dal Laboratorlo o dalka Azienda
Agricola deve posseders song @ seguent:
umiditd massima 15%:
colora; bianco - Bvono;
grana: fine & vellutata al 1atto ¢ al palato,
sppone; doloe con leggena vena o alfumicalirs;
profuma: di castagne, assenza di odore di muffe;

- ® F @ & @

immune da aktacchi parassitarn di ogni nalura,
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Humidity (105°C) % 6.28 6.04 6.19
Ash (600°C) % 1.94 1.99 1.85
Total Nitrogen Yo 0.81 0.88 093
Total Fat % 575 5.60 6.20
Starch % 438 47.8 485
Soluble sugar A 21.2 308 265
Aflatossin B1 pgKg <005 <005 < 0.05
Protein (Nitrogen x 6.25) % 5.08 5.50 5.81
Total Bacteria - (APHA 100 +1000000) ufc/g 47000 280 400
Total Coliform- (APHA 0 + 10) ufc/g 300 50 S0
Escherichia coli ufc/g nr nr nr
Fungl - (APHA 100 : 10000) ulelg 4100 2200 1900
Yeast - (APHA 10 + 100) ufc/g ne 100 200
Insects Fragments | n%0g <1 <1 <
Insects Fragments || n950 g <1 <1 <1
Insects | n950g <1 <1 <1
Insects Il n%50 g <1 <1 <1
Rodent hairs | n¥50 g <1 <1 <1
Rodent hairs Il n950 g <1 <1 <1
Minarals | n50 g <1 <1 <1
Minarals 1| n950 g <1 <1 <1
Synthetic fibres | n950 g ¥ <1 <1
Synthetic fibres 11 n950 g <1 < <
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Eremo di Santa Caterina - Elb
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